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SPECIALE

ARAN, CM LAVELLI, DAEWOO, ELICA, 
FALMEC, GROHE, HAIER, MASTER 

KITCHEN, QUOOKER, SILVERLINE E 
STOSA CI PORTANO IN UN VIAGGIO 

FATTO DI SPERIMENTAZIONE, 
RICERCA PROGETTUALE, LINGUAGGI 

E NARRATIVE ALL’AVANGUARDIA, PER 
ESPLORARE LE NUOVE POTENZIALITÀ 

DELL’AMBIENTE CUCINA
di Arianna Sorbara e Simona Bruscagin 

DESIGN  
IN MOVIMENTO
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ARAN CUCINE
GUADALUPE
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La nuova cucina di Aran è progettata per 

accogliere e vivere la famiglia e rendere la 

dimensione domestica ancora più a misura 

d’uomo. Guadalupe è infatti un nome che 

viene da lontano e che ricorda lo spirito del 

fare, dell’amore e della condivisione.
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A perfezionare il ritmo dello spazio, c’è anche la libreria Watch-It di forte impatto visivo 

e funzionale, e caratterizzata da ripiani in lamiera nera. La preferenza per tonalità che 

rievocano la natura, unita alla scelta di componenti ecosostenibili confermano l’etica green 

di Aran Cucine. Un impegno eco-consapevole verso pratiche sostenibili che si traduce nella 

predilezione per materiali naturali, come legni non trattati e pietre, e il riciclo dei legni 

dismessi che riecheggiano l’autenticità della terra e delle sue cromie, per arrivare a una 

dimensione dell’abitare più genuina, a vantaggio di territorio e società.

ATTENZIONE AI VALORI DELLA SOCIALITÀ
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FUNZIONALITÀ 

IN CONDIVISIONE  

ARMONIOSA UNIONE 

TRA FUNZIONE E FORMA 

L’anima di Guadalupe si 

articola in due blocchi isola 

distinti, ciascuno dei quali 

è progettato per soddisfare 

tutte le funzioni della cucina 

contemporanea. Una delle 

due isole è dedicata alla 

zona lavaggio, con una va-

sca in acciaio inox dotata di 

due rubinetti: non solo una 

work station ma un punto di 

aggregazione e condivisio-

ne. Dietro la zona lavaggio 

un pratico canale polifunzio-

nale è attrezzato per avere 

a portata di mano gli utensili 

maggiormente utilizzati.

La disposizione aperta della 

libreria Watch-It favorisce 

una maggiore sensazione 

di spaziosità e leggerezza, 

regala un ampio spazio per 

organizzare libri, accessori e 

oggetti decorativi e trasforma 

la cucina in un luogo ancora 

più piacevole, da vivere e 

condividere. Con le sue linee 

minimal arricchisce l’estetica 

complessiva dell’ambiente: 

i ripiani in lamiera nera, 

sottili e raf�nati, creano un 

interessante contrasto con gli 

altri materiali, raccontando 

una dimensione dall’essenza 

industriale e contempora-

nea. In Guadalupe la cura 

è dedicata a ogni minimo 

dettaglio. 
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Cucina e zona living, sempre più vicini, si fondono perfettamente creando un percorso 

omogeneo: un ambiente altamente personalizzato, dove grandi volumi, atmosfere calde e 

materiali pregiati costituiscono l’identità dell’intero progetto. Questa composizione, caratte-

rizzata da tonalità morbide e calde che richiamano i materiali primordiali lapidei, celebra 

l’armonia e la raf�natezza in ogni sua forma.

SPAZI DI VITA



arancuc ine . i t

Guadalupe
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CM LAVELLI
Gio ie l l i  in  cuc ina so lo 

Made in  I ta ly
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GRANITGEM NATO

PER RESISTERE NEL TEMPO 

Granitgem, un materiale a base di quarzo. Un composto di elementi 

naturali e resine termoindurenti capaci di rendere l’oggetto indistruttibile, 

assolutamente facile da pulire, anti-macchia e igienico. Forte di un 

processo produttivo con i più attuali sistemi di lavorazione, attraverso 

movimenti dinamici il composto risulta omogeneo e le miscele possono 

creare un’ampia gamma di colori. Un prodotto creato per integrarsi 

nell’ambiente e pensato per essere abbinato ai più svariati materiali. 

NEVADA 
LAVELLI SOTTOTOP IN GRANITGEM

CM presenta i lavelli in Granitgem, 3 linee in 13 modelli in 8 varianti colore, dalle tonalità 

della terra. Nevada si distingue per la sua semplicità, una linea contemporanea, mai 

scontata e pronta ad arricchire lo spazio con determinazione. Capiente con profondità 

200 mm, lascia enorme margine a idee d’installazione, rispondendo a numerose esigenze 

di designer e progettisti. Nevada è disponibile anche nelle 3 misure in versione Mix per 

installazione slim-�lotop. 
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INOX
 IL MATERIALE PRINCIPE 

CM da sempre crea lavelli in Acciaio 

Inossidabile ‘AISI 304 18/10’. La 

certi�cazione che distingue i prodotti CM 

é rilasciata dal Centro Inox (Associazione 

Italiana per lo Studio e lo Sviluppo delle 

Applicazioni degli Acciai Inossidabili), la 

conferma tangibile presso la clientela della 

qualità del materiale impiegato. L’inox rimane 

da più di 50 anni alle radici dell’azienda, 

rivelando in ogni prodotto l’esperienza 

acquisita.

Nella foto: modello Lumen Smart  
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ECLISSE
Lavelli serie slim-�lotop acciaio inox AISI 304-18/10. La vasca per eccellenza più 

adattabile, Eclisse Mix con profondità 200 mm. Dona carattere all’ambiente cucina, con 

una linea sagomata a fondo vasca, crea due leggeri livelli che avvolgono armoniosamente 

il pro�lo dello scarico. Caratteristica capace di esaltare la nuova piletta Smart, rendendo 

uniforme il tutto in una raf�nata eleganza. Abbinata alla numerosa gamma di accessori, 

si trasforma in un oggetto unico, una linea semplice capace di rispondere a molteplici 

esigenze.

Disponibile nelle 3 misure 45x51 - 55x51 - 75x51 oppure la serie incasso sottotop. 

Nata per valorizzare l’ambiente e destinata a farsi notare. 

UNA TRANSIZIONE,
NON SOLO ESTETICA 

Negli anni l’esperienza CM ha considerato sempre più il valore nei 

dettagli, non solo estetici. Caratteristiche che si distinguono come 

per un classico di CM, il mod. Pyper con profondità 250 mm o nella 

nuova misura per base da 75 cm nel modello Lumen Smart. Un lavoro 

‘attento’ capace di rispondere alle esigenze di mercato, ponendo 

particolare interesse alle richieste di progettisti e installatori. Ne è 

prova la vasta gamma di prodotti presenti a catalogo www.cm-spa.it. 

Dal monostampato ai lavelli saldati, alle vasche costruite, s�dando le 

opportunità di mercato con i nuovi prodotti in Granitgem. Mantenendo lo 

sguardo al valore fondante dell’azienda, il Made in Italy. 



www.cm-spa.it

UUNN  MMAARRCCHHIIOO  IITTAALLIIAANNOO

CCHHEE  PPRROODDUUCCEE  SSOOLLOO  IINN  IITTAALLIIAA
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Nuova
gamma 
Bui l t - in

Quest’anno Vestel ha lanciato 

una gamma di elettrodomestici 

a marchio Daewoo in esclusi-

va per il canale cucinieri con 

l’obiettivo di occupare lo spazio 

che si è creato sul mercato. 

Daewoo non è nuovo nel pa-

norama degli elettrodomestici, 

è un piacevole ritorno, con una 

nuova veste, che sta rappresen-

tando un’importante novità nel 

settore.

Il target al quale il brand si 

rivolge è un pubblico giovane 

alla ricerca di un prodotto 

tecnologico, af�dabile e che sia 

al tempo stesso affordable.

DAEWOO
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FORNO MULTIFUNZIONE 

CON FUNZIONE VAPORE

Con il nuovo forno multifunzione O7HR19H2IT di 
Daewoo, gli appassionati di cucina possono vivere un’e-
sperienza da chef direttamente a casa. Questo modello, 
caratterizzato da un elegante design Full Glass - Total 
Black, combina un’estetica moderna con le sue funzioni 
avanzate. 
L’innovativo sistema Hydro Assist+ include un serbatoio 
d’acqua da 300 ml, con tre livelli di rilascio del vapore 
selezionabili dal pannello di controllo, per una cottura 
sempre su misura.
Lo schermo digitale touch consente di programmare 
facilmente le funzioni, inclusa l’opzione timer e l’avvio 
ritardato del vapore, per un controllo preciso e persona-
lizzato della cottura.
Questo forno offre una capacità spaziosa e versatile, 
grazie alla sua cavità XXL e ai 9 livelli di ripiani, ideali 
per cucinare diverse pietanze contemporaneamente. Di-
spone inoltre di 9 funzioni di cottura per soddisfare ogni 
tecnica: dalla funzione scongelamento alla modalità 
pizza, passando per grill e doppio grill con ventilazione 
per ottenere consistenze perfette.
Dotato di tecnologia Detach&Clean, permette di 
rimuovere e pulire facilmente il vetro interno della porta, 
assicurando una pulizia impeccabile. Garantisce anche 
una maggiore sicurezza e comodità grazie alle guide 
telescopiche, che sempli�cano l’estrazione delle teglie
Con Daewoo, l’arte della cucina raggiunge un nuovo 
livello di eleganza, tecnologia e facilità.
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Il forno a microonde MD-BS253GB Full Glass Total 
Black di Daewoo offre un design elegante e moderno, 
perfetto per ogni cucina. Con una capacità di 25 litri, 
non solo è ideale per riscaldare i piatti, ma permette 
anche di cucinare le pietanze preferite grazie agli 8 
menu automatici preimpostati e ai 5 livelli di poten-
za. Dotato di una pratica funzione Grill, può essere 
utilizzato da solo o in combinazione con il microonde, 
ampliando le possibilità di cottura per ottenere risultati 
croccanti e gustosi.
Il design Total Black con display full touch aggiunge un 
tocco di stile e facilità d’uso, consentendo di seleziona-
re facilmente le impostazioni desiderate. Il timer da 60 
minuti e i vari programmi automatici – come patate, 
pasta, pizza, popcorn, verdura, bevande, carne e 
pesce — rendono questo microonde versatile e intui-
tivo. Con i suoi 850 W di potenza, assicura tempi di 
cottura rapidi e una distribuzione uniforme del calore.
Grazie alla possibilità di inserimento a colonna, questo 
forno a microonde si adatta perfettamente a cucine di 
ogni dimensione, ottimizzando lo spazio e offrendo 
una soluzione pratica ed elegante. 

Il piano cottura a induzione Daewoo H7IT37M1IT da 
78 cm unisce design elegante e prestazioni avanzate 
per garantire una cucina ef�ciente e precisa. Con un 

so�sticato vetro nero e un controllo touch con timer, 
questo piano a induzione è dotato di 4 zone di cottura, 
ciascuna con la funzione Heater Boost, che aumenta la 

potenza per offrire un’intensità di calore estrema alla 
pentola. La funzione Power Break consente di mettere in 
pausa tutte le zone e riattivarle con i medesimi livelli di 

potenza, offrendo massima �essibilità in cucina.
Il piano dispone di 9 livelli di potenza e timer indipen-
denti, regolabili da 1 a 99 minuti, per lo spegnimento 

automatico di ciascuna zona, adattandosi perfettamente 
alle esigenze di ogni ricetta. Include anche funzioni di 
sicurezza come il rilevatore di pentole, l’indicatore di 

super�cie calda, il blocco delle zone e il blocco bambi-
ni, oltre allo spegnimento automatico. La gestione della 
potenza è �essibile, variando da 3 kW �no a 7,4 kW, 

per adattarsi al consumo energetico desiderato.
Daewoo offre anche il modello H7IS50L1IT con zona 

�ex e la funzione Heat Manager, che include imposta-
zioni prede�nite per la cottura di vari tipi di piatti, come 

bollitura, frittura e scioglimento del cioccolato. Questo 
piano cottura è ideale per chi cerca versatilità e praticità 

con un tocco di tecnologia avanzata.

MICROONDE FULL 

GLASS TOTAL BLACK 

CON DISPLAY TOUCH

PIANO A INDUZIONE 

78 CM 4 ZONE
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Il frigorifero Daewoo CKM2763EILA2 
con tecnologia High-Tech No Frost 
rappresenta una soluzione avanzata 
per la conservazione degli alimenti, 
evitando la formazione di brina e 
assicurando che gli odori non si 
mescolino. Il modello è dotato di uno 
speciale cassetto Daily Zone a zero 
gradi nel comparto frigorifero, ideale 
per mantenere freschi carne e pesce, 
mentre il cassetto Opti-CrispZone con 
controllo dell’umidità consente una 
conservazione ottimale di frutta e 
verdura, preservandone la freschezza 
e la croccantezza.
La versatilità è garantita da 4 ripiani 
nella porta, perfetti per organizzare 
bottiglie e vari alimenti, oltre a un 
vassoio scorrevole nel congelatore che 
permette un accesso pratico ai prodotti 
congelati. La porta reversibile con 
cerniera scorrevole facilita l’installa-
zione, adattandosi a ogni ambiente. 
Con un volume netto totale di 233 litri 
(170 L per il frigorifero e 63 L per il 
congelatore), questo frigorifero offre 
spazio abbondante per le esigenze 
quotidiane. 
Inoltre, le luci laterali migliorano la 
visibilità interna, rendendo semplice 
trovare ogni alimento, e include un 
pratico porta bottiglie per un’organiz-
zazione perfetta. 

FRIGORIFERO 

HIGH-TECH 

NO FROST 

COMBINATO 233L
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LAVASTOVIGLIE 15 COPERTI 

CON FUNZIONI SMART E FULL TOUCH
La nuova lavastoviglie Daewoo porta innovazione e praticità in cucina, grazie al suo 
intuitivo pannello di controllo touch che consente di selezionare facilmente le funzioni e i 
programmi di lavaggio. Questo modello include un portaposate superiore (terzo cestello) 
divisibile in due pezzi, ideale per liberare più spazio e organizzare stoviglie di diverse 
dimensioni. Il sistema di asciugatura avanzato, dotato di una ventola e della tecnologia 
Autodoor, apre automaticamente la porta al termine del ciclo per ottimizzare l’asciugatu-
ra e risparmiare energia.
Con una capacità di 15 coperti e 9 programmi di lavaggio, di cui 3 programmi smart 
che regolano il ciclo in base alla torbidità dell’acqua, offre soluzioni su misura per ogni 
esigenza. Le funzioni Extra Asciugatura ed Extra Rapido permettono di ottenere risultati 
perfetti in tempi ridotti, mentre il �ltro antibatterico garantisce igiene eliminando �no al 
99% dei batteri. Altre funzioni utili includono Mezzo Carico (possibilità di usare solo il 
cestello superiore oppure l’inferiore), Autopulizia e Partenza ritardata �no a 19 ore.
Con una classe energetica D, una rumorosità di 44 dBA e un motore inverter ef�ciente e 
silenzioso, questa lavastoviglie Daewoo è progettata per chi cerca prestazioni elevate e 
un controllo semplice e moderno, racchiuso in un elegante design con pannello touch e 
cerniere Sliding da 6 cm.



LA COMBINAZIONE PERFETTA 

DI STILE E SEMPLICITÀ.

Daewoo presenta la sua innovativa linea di elettrodomestici, 

sviluppati per adattarsi a tutte le diverse esigenze. Una 

gamma che unisce estetica, funzionalità e tecnologia, creando 

un�armonia ideale nella casa.
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ELICA
STRAORDINARIA,

YOUCHEF 

Fiore all’occhiello dell’evoluzione di Elica è la tecnologia YouChef. Per l’azienda gli 

elettrodomestici sono progettati per migliorare e sempli�care la vita in cucina, per 

questo ha creato delle funzioni all’avanguardia, riprendendole direttamente dal mondo 

professional, e riadattandole per la cucina domestica. Il risultato? Modalità automati-

che, intuitive e capaci di garantire risultati di altissima qualità. Proprio come nelle cuci-

ne dei grandi chef. I piani cottura, i forni e le cantinette di Elica assicurano la massima 

qualità nella cottura dei cibi e una conservazione ottimale dei vini. Per esempio, con 

Lhov è possibile combinare cottura tradizionale, al vapore, oppure friggere riducendo 

la quantità di olio, o grigliare, controllare l’umidità delle pietanze scegliendo tra cot-

ture umide o secche e monitorare la cottura interna delle preparazioni con la sonda. I 

piani cottura, invece, dispongono di funzioni quali Melting, Warming e Simmering per 

sciogliere burro e cioccolato, riscaldare creme, sobbollire verdure o zuppe evitando 

interazioni continue e fuoriuscite d’acqua e Fast Boiling per un’ebollizione che impiega 

il 30% in meno del tempo medio necessario.

Elica, l’azienda italiana che vanta oltre 50 anni di storia e di 

leadership globale nei sistemi aspiranti da cucina e piani di 

cottura, ha allargato la sua presenza nell’universo del cooking 

per creare ambienti cucina funzionali e confortevoli, anche 

nella sfera della cottura, con un approccio integrato e tecnologi-

camente avanzato.
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Lhov
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LHOV
LA NUOVA ERA DELL’ELETTRODOMESTICO ALL-IN-ONE 

Con Lhov, l’elettrodomestico All-in-One che integra forno, piano cottura e sistema 

aspirante integrato, Elica ha creato una nuova categoria che rivoluziona l’esperienza 

in cucina. Disegnato da Fabrizio Crisà, Chief Design Of�cer dell’azienda, Lhov ha 

dimensioni perfette (90x36 cm) che gli consentono di integrarsi ottimizzando gli spazi 

e valorizzando ogni progetto cucina, e un design lineare in vetro nero totalmente privo 

di manopole e maniglie. Si contraddistingue, inoltre, per un potente cuore aspirante 

capace di rimuovere fumi e odori dal piano, e �nalmente anche dal forno. Già pluri-

premiato con riconoscimenti prestigiosi, Lhov ha conquistato il Compasso D'Oro ADI 

2024 ed è pronto a mantenere la promessa per cui è stato ideato: trasformare la cuci-

na in uno spazio di bellezza e innovazione, dove ogni momento diventa straordinario.

1. Space Reshaper
Il design di Lhov rompe le regole della 

categoria combinando per la prima 

volta piano, forno e cappa aspirante in 

un elettrodomestico unico e si integra 

perfettamente nel mobile, ottimizzando 

lo spazio e valorizzando la linearità del 

progetto cucina.

2. Odour Stopper
Mai più vapori bollenti in faccia quando 

si apre la porta del forno. Il rivoluzionario 

cuore aspirante di Lhov rimuove fumi e 

odori dal piano e �nalmente anche dal 

forno.

3. Oven Hero
La larghezza della sua cavità (30% in 

più dei forni tradizionali) consente di 

cuocere due teglie af�ancate, cibi di 

grandi dimensioni, o una grande quanti-

tà di pietanze diverse. In più, è possibile 

combinare la cottura tradizionale con 

quella a vapore, attivare il grill solo in 

metà della cavità, il tutto abbattendo i 

consumi. 

4. Over the Hob
Il piano cottura aspirante Lhov ridisegna 

gli standard del cooking a induzione 

grazie alle sue 5 zone dotate di funzioni 

automatiche di cottura.

5. Smart Control
Il display digitale di Lhov è intuitivo come 

quello di uno smartphone. 

LHOV
PERCHÉ È 5 VOLTE STRAORDINARIO

Lhov
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VIRTUS COMBI STEAM MW TFT
L’ALLEATO PERFETTO IN CUCINA

Virtus Combi Steam MW TFT è il nuovo forno di Elica dalle dimensioni compatte e 

dal design rigoroso: vetro total black nella porta impreziosito dalla maniglia compat-

ta in alluminio anodizzato e il pannello di controllo con display TFT a colori, ergo-

nomico e intuitivo. La cavità è in acciaio inox (AISI 304) e lo spessore dei materiali 

assicura una robustezza e una qualità percepita senza pari. 

La combinazione di convezione, vapore e microonde consente di gestire al meglio 

le modalità di cottura, come la cottura ventilata, il microonde integrato (potenza �no 

a 1.000W), la cottura a vapore e la cottura a bassa temperatura. Il forno è anche 

dotato di una sonda per misurare la temperatura interna dei cibi, con una precisione 

di 1°C. Il forno è corredato, inoltre, di una valvola elettronica che espelle o trattiene i 

vapori di condensa, per una cottura a calore umido o secco. 

In�ne, Virtus Combi Steam MW TFT ha un sistema di idro-pulizia a vapore che 

rende la manutenzione semplice: basta versare una piccola quantità di acqua e del 

detergente nella cavità per avviare il ciclo pulente dedicato. L’estensione di garanzia 

è �no a 7 anni. 

NIKOLATESLA UNPLUGGED
ALTE PRESTAZIONI IN UN DESIGN D’ECCEZIONE 

NikolaTesla Unplugged, il pluripremiato piano aspirante top di gamma 

Elica, si caratterizza per un design altamente riconoscibile pensato per 

supportare la creatività in cucina garantendo massime performance, in 

cottura e in aspirazione. 

Le manopole ne sono un esempio: sono, infatti, caratterizzate da un 

sistema a scatto �sso e touch & feel analogico che permette un accesso 

veloce e intuitivo alle numerose funzionalità di questo piano. La loro 

texture soft grip garantisce massima ef�cacia nei comandi e robustezza.

L’area di cottura è separata da quella di controllo ed è protetta da un 

pro�lo antiurto, le stesse manopole presentano una cover con sgancio 

magnetico che sempli�ca ogni operazione e il �ap centrale in vetro, che 

cela l’area di aspirazione, è studiato per essere pulito facilmente.

NikolaTesla Unplugged si caratterizza per tre funzioni automatiche di 

cottura: Melting, per sciogliere burro e cioccolato evitando di mescolarli 

continuamente; Warming, per mantenere in caldo i piatti già pronti e 

controllare il livello di calore per le cotture lente e Simmering, per evitare 

la fuoriuscita di acqua durante l’ebollizione vivace. 

Anche per la gestione dell’aria NikolaTesla Unplugged fa tutto da solo: 

con la funzione Autocapture imposta e regola automaticamente la 

potenza di estrazione dell’aria e il motore Brushless abbatte rumorosità 

e consumi, rendendolo un piano aspirante di classe A++. In�ne, il �ltro 

EVO combinato anti-grasso, anti-odori e anti-umidità, assicura un �ltraggio 

odori che supera gli standard più elevati raggiungendo livelli �no all’80%.

In�ne, il �ltro EVO combinato anti-grasso, anti-odori e anti-umidità, rag-

giungendo livelli �no all’80%.

Virtus Combi Steam MW TFT

NikolaTesla Unplugged
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VERITAS BI36
LA CANTINETTA DAL LOOK CONTEMPORANEO

Design minimal, estetica vetro total black impreziosita da una mani-
glia compatta e dimensioni importanti (60x72 cm). È Veritas BI36, la 
cantinetta da vino a doppia temperatura di Elica che accoglie �no a 36 
bottiglie. 
All’interno, temperatura, umidità e luce sono costantemente sotto control-
lo, garantendo la perfetta conservazione dei vini grazie a un impianto 
di refrigerazione, regolabile tra 5° e 20°C, che mantiene la temperatura 
costante grazie all’integrazione di un sistema elettronico e di ventilazio-
ne avanzato.
In più è dotata di Bi-zone, uno speciale divisorio che suddivide la cella 
in due zone per conservare contemporaneamente vini bianchi e rossi. 
Ma non è tutto. Estremamente silenziosa, Veritas BI36 è dotata di tecno-
logia no-vibrations, di un’illuminazione LED che garantisce la massima 
visibilità delle bottiglie, e di un �ltro UV integrato nello sportello per non 
alterarne lo stato di conservazione e maturazione delle bottiglie.
Veritas BI36 ha una garanzia estesa �no a 7 anni. 

Veritas BI36



 

Lhov. La prima soluzione All-in-One.
Forno, piano cottura e sistema aspirante integrato: 
finalmente insieme, per rivoluzionare la tua esperienza in cucina.

design Fabrizio Crisà

Accendi una nuova idea di cucina.
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FALMEC
ARCHITETTURA MODULARE
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Falmec offre un nuovo modo di interpretare l’aspirazione, e lo fa attraverso un design invisibile agli 

occhi per inserirsi sempre di più in un progetto cucina modulare e multifunzione.

Nella nuova Brooklyn, disegnata da Francesco Lucchese e premiata agli Archiproducts Design Awards 

2024, la tecnologia si nasconde nel design: composto da un modulo cappa e da moduli contenitori 

accessoriabili, questo modello permette di creare una con�gurazione personalizzata. Il motore brush-

less assicura un’aspirazione potente e silenziosa, mentre la veletta estraibile aumenta la capacità di 

cattura dei vapori. In alluminio satinato nero e vetro fumé, la struttura a ponte di Brooklyn consente di 

aumentare lo spazio utilizzabile sull’isola.

Le funzioni sono gestite tramite controllo touch, da remoto con radiocomando oppure con l’esclusivo 

Dialogue System integrato nei piani cottura Falmec. Brooklyn è particolarmente semplice da installare: 

è suf�ciente un unico foro sul piano di lavoro per l’elemento aspirante, mentre i moduli contenitori 

accessoriabili vengono appoggiati e �ssati con un sistema a incastro. 

BROOKLYN 
ARCHITETTURA OLTRE LA FORMA

ANTEPRIMA 2025
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Level Invisible scompare letteralmente alla vista, grazie al pannello 

superiore realizzato dello stesso materiale del top della cucina. 

Una soluzione tanto minimale quanto �essibile, in quanto è adatta 

a sistemi di cottura a gas e ad induzione. La cappa si solleva con 

un tocco sul Led blu, poi basta un semplice gesto per controllare 

l’aspirazione sul comando touch posizionato frontalmente. Il moto-

re brushless, potente e silenzioso, può essere collocato posterior-

mente, per ottimizzare l’utilizzo dello spazio nel mobile. 

LEVEL INVISIBLE 
TECNOLOGIA NASCOSTA

ARMONIA MATERICA
Nell’ambiente cucina, le tendenze del design 
richiedono sempre di più una capacità di proporre 
estetiche che dialoghino in modo armonioso con 
l’ambiente circostante, permettendo l’integrazione tra 
i vari elementi. A queste esigenze Falmec risponde 
sviluppando un concept dedicato agli abbinamenti tra 
le super�ci. 

ANTEPRIMA 2025
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Caratterizzato dall’elegante abbinamento di alluminio satinato 

nero, vetro fumé e vetro nero, Level One integra un’aspirazione 

mirata e un versatile piano a induzione con controlli touch e strip 

LED con luce dinamica. Level One può contare su un sistema 

motorizzato che permette alla cappa downdraft di sollevarsi 

per avvicinarsi alla fonte del vapore, in base all’altezza delle 

pentole, ottimizzando l’aspirazione del potente e silenzioso 

motore brushless. Questo nuovo sistema di cottura integrata può 

essere posizionato anche posteriormente, per sfruttare al meglio lo 

spazio all’interno del pensile.  

LEVEL ONE 

PERFORMANCE ELEVATE

ANTEPRIMA 2025
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Pensata per cucine prestigiose, ma di dimensioni contenute, Brera 

75 è un unico ed essenziale elemento, dalla super�cie mono-

cromatica e uniforme, che nasconde al suo interno tecnologie 

all’avanguardia. Il piano a induzione offre la massima libertà nei 

movimenti e consente di utilizzare pentole di qualsiasi dimensio-

ne, da molto piccole a molto grandi. Il potente motore brushless 

garantisce massima ef�cacia aspirante e silenziosità. Può essere 

installata in posizione arretrata, per sfruttare al meglio lo spazio 

disponibile nella base della cucina.

BRERA 75  
COMPATTEZZA ESCLUSIVA

TECNOLOGIA INVISIBILE 
Il design del modello Brera è un vero inno al 
minimalismo e un concentrato di tecnologia, in 
cui le zone cottura e il �ap motorizzato - che 
consente l’aspirazione dei fumi della cappa - si 
uniscono per dare vita a un corpo unico uniforme, 
inserito elegantemente nel top della cucina. La 
con�gurazione di Brera è concepita per fruire di 
una super�cie di cottura ampia, di uno spazio di 
lavoro versatile e uniforme caratterizzato da un 
vetro ceramico monocromatico, punto di incontro 
tra zona cottura e aspirante.

ANTEPRIMA 2025



fa
lm

e
c
.c
o
m
   
   
   
   
 a
d
 D
e
s
ig
n
w
o
rk
 /
 p
h
o
to
 e
y
e
-s
tu
d
io
  

Zero. Geometric integration.

Un elegante gioco di geometrie distingue il design pulito e senza rilievi del piano 
Zero, che si integra perfettamente nel top della cucina e accoglie ogni tipo di pentola 
nelle sue quattro zone cottura. La flessibilità si esprime anche nell’elemento aspirante, la 
cui apertura può essere direzionata, con un semplice gesto, al centro oppure ai lati.



70

PROGETTO CUCINA • NOVEMBRE-DICEMBRE 2024

Rivo luz iona la  cuc ina 
con i l  r ub inet to f i l t rante

GROHE
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Acqua del rubinetto sì o acqua del rubinetto no? Per 

GROHE la risposta è sì!

L’azienda è consapevole, infatti, che per la maggior 

parte degli italiani il consumo di acqua del rubinetto sta 

diventando una consuetudine, per questo ha arricchito 

la sua proposta nel campo della rubinetteria �ltrante per 

offrire prodotti sempre più sostenibili e funzionali. 

OBIETTIVO: PLASTIC FREE 

Fin dal 2009, anno del lancio di GROHE Blue, l’azien-

da ha avuto ben chiaro l’obiettivo: migliorare l’acqua 

che le famiglie italiane usano in cucina, per bere o 

per cucinare, rispondendo a tutte le loro esigenze in 

un’ottica plastic free, per uno stile di vita più sostenibile 

e senza bottiglie di plastica. L’azienda, da sempre 

convinta che il futuro della rubinetteria da cucina sia 

�ltrante, prevede che questo elettrodomestico sostituirà 

gradualmente il rubinetto tradizionale, per la moltepli-

cità di funzioni aggiuntive e bene�ci, in modo analogo 

a quanto è accaduto per i piani a induzione nel corso 

degli ultimi dieci anni. Per questo, in tutti questi anni, 

il brand ha investito con lungimiranza in tecnologia 

e servizi, riuscendo a intercettare la necessità di un 

numero crescente di consumatori su come migliorare la 

qualità dell’acqua del rubinetto e al contempo essere 

più sostenibili, senza dimenticare il design. 

Forte di un modello di business solido, confermato dai 

dati di un mercato in costante crescita (Grohe ne detie-

ne il 50%*), pensa al futuro e nei prossimi anni mira a 

promuovere ulteriormente questa categoria, puntando 

sui bene�ci dell’acqua �ltrata e sulla molteplicità di fun-

zioni aggiuntive dei sistemi di �ltrazione domestici, con 

l’obiettivo di contribuire a portare una vera e propria 

rivoluzione nelle cucine degli italiani. 

* Indagine condotta da Cerved a giugno 2024 sul mercato italiano della 

rubinetteria �ltrante facendo riferimento esclusivamente al target domestico. 

Sono comprese eventuali funzionalità aggiuntive oltre alla �ltrazione (es. 

refrigerazione, acqua bollente, ecc.). Sono esclusi altri sistemi di �ltrazione 

come depuratori a osmosi e �ltri da applicare direttamente alla bocca di 

erogazione del rubinetto.

Praticità
Meno fatica per il trasporto di pesanti bottiglie e più 
spazio in dispensa

Sostenibilità
Per uno stile di vita senza bottiglie di plastica e per 
ridurre le emissione di CO

2
 dovute al trasporto

Gusto
Elimina il cloro ed il calcare per un'acqua dal gusto 
delizioso. Ottima anche per migliorare le ricette

Comodità
Direttamente dal rubinetto alla tavola: un unico rubinet-
to per erogare acqua corrente e acqua �ltrata

Design
Tre varianti di design e cinque esclusive �niture per ele-
vare le prestazioni in cucina senza rinunciare allo stile

PERCHÉ SCEGLIERE GROHE BLUE 
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LA GAMMA 

GROHE BLUE
 
Dotati dell’esclusiva tecnologia di 

�ltrazione e di un rubinetto di de-

sign 2 in 1, i sistemi di �ltrazione 

GROHE Blue trasformano l’acqua 

del rubinetto in acqua pura dal 

gusto delizioso, eliminando 

tutte le sostanze che ne possono 

alterare il sapore, e permettono di 

ridurre l’uso di plastica monouso 

per uno stile di vita più sostenibile 

e confortevole. Flessibilità d’in-

stallazione, differenti tipologie di 

�ltri, design e �niture esclusive: i 

sistemi GROHE Blue sono proget-

tati per adattarsi perfettamente in 

qualunque cucina. 

Per chi preferisce l’acqua frizzante, la soluzione è 

GROHE Blue Home, la versione in grado di fornire tre 

diverse tipologie di acqua �ltrata e refrigerata dall’otti-

mo sapore: acqua naturale fresca, acqua leggermente 

frizzante fredda e acqua frizzante fredda. 

GROHE Blue Home è disponibile con bocca C, bocca 

U o bocca L, oltre che nel modello classico, anche 

nella versione con doccetta estraibile e in tre esclusive 

colorazioni: Oro Rosa Spazzolato, Grigio Antracite 

Spazzolato e Nero Ultra Opaco, che si aggiungono ai 

classici Cromo e Cromo Spazzolato, per personalizzare 

la cucina con la massima libertà. 

Ogni kit GROHE Blue Home è composto dal rubinetto 

2 in1 e da un frigo gasatore all’interno del quale sono 

alloggiati la bombola di CO2 e il �ltro. Entrambi sono 

facilmente sostituibili in autonomia e altrettanto facilmen-

te reperibili.

GROHE 

BLUE HOME
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GROHE BLUE 

PURE

Ideale per chi preferisce il gusto puro 

dell’acqua naturale, GROHE Blue Pure 

è la versione più semplice composta 

solo dal rubinetto 2 in1 e un �ltro, che 

permette di erogare dallo stesso rubinetto 

acqua corrente miscelata e acqua �ltrata 

naturale a temperatura ambiente. Dalla 

linea contemporanea, i miscelatori di 

GROHE Blue Pure sono disponibili in 

diverse varianti di design (bocca L con 

o senza doccetta estraibile, bocca C e 

bocca U) e �niture dalle classiche Cromo 

e Cromo Spazzolato alla nuova e raf�-

nata colorazione Nero Ultra Opaco, che 

impreziosisce la gamma. 
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GROHE BLUE 

PROFESSIONAL 

Pensato per le famiglie più numerose e per gli uf�ci di piccole-medie dimen-

sioni, GROHE Blue Professional offre dallo stesso rubinetto acqua corrente 

miscelata e tre tipologie di acqua �ltrata: naturale fresca, leggermente frizzante 

fredda e frizzante fredda, grazie al frigo-gasatore. 

I sistemi GROHE Blue permettono di scegliere la tecnologia 
di �ltrazione più adatta alle proprie esigenze. Il �ltro taglia 
S si basa su un processo di �ltrazione articolato in cinque 
fasi per rimuovere anche le particelle più �ni dall’acqua 
del rubinetto, senza intaccare tutti i minerali essenziali che 
hanno un effetto positivo sulla salute. 
Per chi vive in una zona con acqua di bassa durezza, il 
�ltro a carboni attivi è quello più adatto. Migliora il sapore 
dell’acqua lasciandone invariate le proprietà organoletti-
che.
Per il massimo gusto e bene�ci sulla salute, il �ltro Magne-
sium + Zinco rappresenta la scelta ideale: oltre a donare 
all’acqua tutti i vantaggi del �ltro a 5 fasi, l’arricchisce 
anche di magnesio �no a 35mg/l e di zinco �no a 3 mg/l 
migliorando il gusto di tè e caffè.

UN FILTRO PER OGNI ESIGENZA 
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HAIER
PRESENTA LA NUOVA
GAMMA ID SERIE 
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LE MIGLIORI TECNOLOGIE DI HAIER

PER TUTTE LE ESIGENZE

Da più di 30 anni Haier crede nello sviluppo di 

tecnologie e prodotti capaci di migliorare la vita 

delle persone. La ricerca costante di soluzioni 

innovative ha portato a risultati con prodotti 

d’eccellenza pensati per i clienti, grazie al mantra 

’zero distance to consumer’.

FORNI ID SERIE: LA TECNOLOGIA BIONICOOK 

CHE RIFLETTE LA TUA PERSONALITÀ

La tecnologia Bionicook™ è caratterizzata da tre 

elementi. Il primo è Bionic Vision, la telecamera 

all’interno del forno che monitora e riconosce 

lo stato di avanzamento della cottura con un 

algoritmo, gestendo i parametri e intervenendo al 

bisogno per ottenere il risultato migliore. Bionic 

Intelligence, invece, dispone di più di 300 ricette 

via app hOn ed è in grado di capire lo stile di 

cottura e adattarsi alla personalità del consuma-

tore suggerendo i piatti preferiti. In�ne, Bionic 

Flexibility garantisce una cottura diversi�cata gra-

zie a una unicità di mercato Haier: i sette livelli di-

sponibili che consentono di cuocere perfettamente 

�no a 4 pietanze in simultanea con un range di 

temperatura da 30° a 300°C. Tutti i forni ID Serie 

vantano, inoltre, la classe energetica A++. 
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PARTLIGHT: IL FEEDBACK AUMENTATO

I forni ID Serie 6 sono caratterizzati da interfac-

ce gra�che avanzate come ID Ultimate: il Di-

splay Touch TFT a colori da 6,8 pollici che offre 

possibilità di navigazione e controllo intuitivi. 

La rivoluzionaria PartLight, una so�sticata barra 

luminosa collocata a �lo vetro per una perfetta 

integrazione del forno in cucine minimal, è in 

grado di restituire feedback visivi a colori sullo 

stato di avanzamento della cottura.

DESIGN MADE IN ITALY E IA CHE MIGLIORA LA 

COTTURA

Tutti i prodotti della collezione da incasso Haier 

nascono presso il Milan Experience Design Center 

(MED), guidato da Federico Ferretti. Il design col-

pisce al primo sguardo tanto che la nuova gamma 

di forni ha vinto l’iF Design Award 2024, illustre 

riconoscimento del settore. Gli elementi peculiari 

sono le �niture e il vetro “liquido” che prende vita 

all’accensione del display Touch TFT rendendo 

visibile l’interno. Tutte le soluzioni sono, inoltre, 

connesse: le funzionalità IoT e l’Intelligenza Arti�-

ciale traducono in realtà l’evoluzione di una Smart 

Home personalizzabile tramite l’app hOn.

PIANI COTTURA A FILO: L’ELEGANZA 

INCONTRA LA FUNZIONALITÀ 

I piani a induzione Haier arricchiscono la 

cucina con una forma elegante grazie al 

vetro completamente nero e al montaggio 

sia standard sia a �lo senza giunture. Inoltre 

il sistema di installazione rapida ‘Easy Clip’ 

sempli�ca l'installazione del prodotto: il 

piano cottura è infatti dotato di clip che si 

agganciano rapidamente al top, senza bi-

sogno di collanti di alcun genere. Nei nuovi 

piani cottura le serigra�e dei comandi com-

paiono solo quando il prodotto è acceso.
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DAYLIGHT: CATTURA AL PRIMO SGUARDO

Il sistema esclusivo Haier LED Daylight dei nuovi frigoriferi da 
incasso ID Serie di Haier, prevede un’illuminazione graduale 
intelligente che accende ogni angolo con una luce più intensa 
per sempli�care l’organizzazione dei ripiani e il riassortimen-
to interno. È presente nella gamma completa Total No Frost 
nei modelli da 60 cm e maxi-capacità da 70 cm.

LA MIGLIORE CONSERVAZIONE ANCHE 

IN CLASSE C

La tecnologia ABT Pro, che elimina il 99,99% di batteri e 
odori; Air Surround, che assicura una refrigerazione uniforme 
preservando le proprietà nutritive degli alimenti; e Humidity 
Zone, ideale per conservare frutta e verdura; garantiscono 
il mantenimento ottimale per i cibi più a lungo termine. La 
gamma di frigoriferi combinati a incasso, interamente Total 
No Frost, raggiunge la classe di ef�cienza energetica C.

LAVAGGIO E ASCIUGATURA PERFETTA  

IN CLASSE A

La linea I-Pro Shine è dotata di un design alta-
mente ergonomico grazie a elementi distintivi 

quali le maniglie inox con logo Haier e la luce 
interna per una visione a 360°. In più, grazie 

alle cerniere sliding e lo zoccolo 0, si fonde 
perfettamente con l’arredo domestico. Haier 

I-Pro Shine è in classe energetica A, si avvale 
del motore Inverter e di un’interfaccia intuitiva 

e consapevole. Sul display si trova anche la 
funzione EcoIndex, che informa sul consumo di 

acqua e di energia del ciclo selezionato. Un 
punto luce intelligente a terra offre, inoltre, tutte 
le informazioni necessarie sullo stato del ciclo. 

Haier è attenta ad ogni tipo di esigenza e crea 
prodotti speciali in grado di raggiungere la mas-

sima personalizzazione. Un esempio è la lava-
stoviglie a cassetti Double Drawer che permette 
di adattare il ciclo di lavaggio a seconda della 

distribuzione del carico con i suoi 6+6 coperti – 
autorizzando, per esempio, un uso indipendente 

dei due cassetti. Inoltre, la funzione ‘Knock to 
Pause’ permette di interrompere il ciclo di lavag-

gio con un semplice tocco sulla porta. 
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QUANDO LA QUALITÀ VA OLTRE: PRODOTTI 

GARANTITI

Il servizio pre e post-vendita di Haier è garantito 

da un’attenzione elevata a partire dagli stabili-

menti di produzione 4.0 in Europa. Attenta alla 

cura nella manutenzione e forte di un approccio 

sempre più vicino alle esigenze del consuma-

tore, Haier possiede 184 centri di assistenza 

distribuiti in tutta Italia e un numero dedicato per 

il supporto tecnico attivo anche il sabato per un 

pronto intervento. Haier, inoltre, offre un’esten-

sione di garanzia �no a 5 anni e una garanzia 

di 10 anni attiva su tutti i ricambi.

PREMIUM SERVICE

Haier ha creato un servizio premium dedicato che 

dà la possibilità di usufruire di un collaudo gratu-

ito eseguito da tecnici specializzati per garantire 

il corretto funzionamento dei prodotti e supporto 

nell’utilizzo. A seguito del servizio i tecnici daran-

no in omaggio un prodotto per la manutenzione 

speci�co per le soluzioni acquistate.
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MASTER KITCHEN 
SUPREME L INE
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La collezione Supreme Line offre performance e tecnologie all’avanguardia, combinan-

do bellezza e funzionalità per una cucina domestica di qualità professionale.
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IL VAPORE PER CUCINARE  
Controllo da remoto, risparmio energetico, riconoscimento dei gesti, sono 

solo alcune delle caratteristiche che rendono i prodotti Supreme Line al 

passo coi tempi e ideali in un ambiente come la cucina, dove la praticità 

è fondamentale. Il forno multifunzione Full Steam OMK 14K1T FS SP 

BK è progettato per garantire prestazioni elevate e una cottura salutare, 

grazie alla tecnologia a vapore. Permette infatti di preservare le proprietà 

nutritive degli alimenti, offrendo al contempo una cottura uniforme su più 

livelli grazie alla sua capacità di 72 litri. Inoltre, la tecnologia a vapore, 

consente di sempli�care e velocizzare il processo di pulizia sciogliendo 

le macchie. OMK 14K1T FS SP BK è in grado di sfornare più pietanze 

contemporaneamente, facendo risparmiare tempo ed energia. 
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PIANO COTTURA ELEGANTE 

E FUNZIONALE
Il piano a induzione con cappa integrata IHMK 8082B SP 
BK libera lo spazio della cucina dagli ingombranti spigoli 
delle cappe tradizionali grazie a una innovativa soluzione 
tutto-in-uno nascosta. La cappa, che è posizionata al centro 
della zona di cottura, cattura i vapori prodotti direttamente 
dalle pentole, con una potenza di aspirazione �no a 636 
mc/h. Possiede 3 livelli di potenza + boost e un sistema di 
puri�cazione d’aria. Sul piano è possibile preimpostare il 
livello di potenza e il timer per ogni zona cottura, attivando 
poi le impostazioni desiderate semplicemente trascinando la 
pentola da un’area all’altra. È dotato di bobine ellittiche che 
permettono di rilevare la grandezza della pentola in modo 
tale da ridurre gli sprechi energetici.



PROGETTO CUCINA • NOVEMBRE-DICEMBRE 2024

86

CONNETTIVITÀ PER 
UN CONTROLLO A DISTANZA
La cappa aspirante e �ltrante verticale da parete HMK 90A3 MS-BS SP 
BK ha una larghezza di 90 cm ed è dotata di riconoscimento dei gesti per 
un utilizzo intuitivo e di connessione IoT per poter essere gestita a distanza 
tramite dispositivi smart. Inoltre, è presente una spia che segnala quando 
è necessaria la manutenzione. È abbinata al piano cottura a gas GMK 
755TC T SP BK largo 75 cm e dotato di bruciatore a tripla corona, cioè a 
tre �amme concentriche, che favorisce cotture rapide e potenti garantendo 
prestazioni professionali. L’impostazione digitale del timer �no a 180 mi-
nuti permette di programmare con precisione il tempo di cottura per ogni 
zona separatamente. 



Forno multifunzione
100% vapore

Cappa Slim Touch

Piano a gas in cristallo 
con tripla corona

Ogni funzione è stata progettata per offrirti prestazioni professionali.

Ogni linea per regalarti l’armonia dello stile italiano.

Dal forno a vapore alla cappa controllabile con un semplice gesto,

scopri la nuova Supreme Line e trasforma la tua cucina in un ambiente moderno, 

connesso e dotato di tutte le comodità.

Something is cooking

Esplora l’intera gamma Supreme Line su mk-masterkitchen.com/it

Lavastoviglie con
connessione wi-�
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QUOOKER

I l  r ub inet to che fa tut to 
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IL SISTEMA FILTRANTE QUOOKER
Pioniere del sistema di erogazione dell‘acqua bollente con oltre 50 anni di esperienza e più di 

80 brevetti, Quooker presenta il sistema �ltrante, un elettrodomestico in grado di erogare istanta-

neamente acqua bollente a 100°C ed anche �ltrata e refrigerata naturale o frizzante da un unico 

rubinetto. 

Disponibile in molte forme e colori per adattarsi a ogni stile, Quooker è composto da un rubinetto 

smart e da un serbatoio (3 o 7 litri) collocato generalmente sotto il lavello che permette di mante-

nere l’acqua a una temperatura costante di 108°C con un consumo di energia medio giornaliero 

di soli 10 W, meno del router wi-� di casa. Con Cube l’acqua �ltrata, fredda o a temperatura 

ambiente, naturale o gasata erogata direttamente dal sistema Quooker rende super�uo l’utilizzo 

delle bottiglie di plastica.

PERCHÉ UN QUOOKER?
Perché i sistemi Quooker sono una testimonianza dell’ef�cace connubio tra innova-

zione e praticità nella cucina moderna. Con un sistema Quooker non si acquistano 

semplicemente le sue caratteristiche: si tratta infatti di un prodotto multifunzionale che 

eleva l’esperienza in cucina.
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COSA PUOI FARE 
CON QUOOKER
Con il sistema �ltrante Quooker è pos-

sibile cucinare velocemente un piatto 

di pasta eliminando i tempi di attesa 

per portare l‘acqua nella pentola in 

ebollizione, oppure preparare in pochi 

istanti un delizioso salmone sempli-

cemente scottandolo sotto il rubinetto 

insieme alle verdure. Ma non è tutto, 

con Quooker si possono preparare 

all’istante bevande calde grazie all‘ac-

qua bollente istantanea e �ltrata.

BELLO, PRATICO 
E CONVENIENTE
Quooker permette di risparmiare 

tempo ed energia riducendo, per 

esempio, le aperture dello sportello del 

frigorifero per bere o il tempo di utiliz-

zo del piano cottura, del microonde o 

del bollitore. Bisogna lavare un piatto? 

Quooker funziona anche come un 

normale rubinetto, ma con l‘ulteriore 

vantaggio di erogare immediatamente 

anche l‘acqua calda non bollente 

evitando le inutili attese e soprattutto 

facendo risparmiare così più di 4.000 

litri di acqua in un solo anno.

Quooker garantisce la massima 

sicurezza in cucina, poiché non può 

rovesciarsi, a differenza di una pentola 

o di un bollitore, inoltre la sua attiva-

zione avviene solo attraverso un anello 

di sicurezza rendendolo lo strumento 

più sicuro per gestire l‘acqua bollente 

all’interno della nostra casa.

Oltre alla sua funzionalità, Quooker 

è attenta anche al design e progetta 

prodotti che si adattano facilmente a 

qualsiasi esigenza. L’aspetto elegante 

e contemporaneo cela un concentra-

to di versatilità, rendendo i rubinetti 

Quooker ideali per chiunque cerchi ef-

�cienza senza compromettere lo stile.

Quooker non è quindi solo di un 

rubinetto, ma a tutti gli effetti un elet-

trodomestico che sempli�ca la vita in 

cucina, aumenta l’ef�cienza, ed aiuta 

a risparmiare una risorsa importante 

come l’acqua. 
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QUOOKER FRONT 
VINCE IL RED DOT AWARD PER L’ECCELLENZA NEL DESIGN 
Non solo funzionalità e praticità. Quooker è anche estetica e design. 

Nel 2023, infatti, il brand è stato premiato con il Red Dot Award per il Design del Prodotto del rubinetto Quo-

oker Front. La giuria del Red Dot Award ha così argomentato la scelta di premiare Quooker: “Quooker Front 

ride�nisce il rubinetto da cucina, offrendo molteplici funzionalità senza compromettere l’estetica del design. La 

sua forma elegante e l’ef�ciente interfaccia lo rendono un prodotto eccezionale nella sua categoria”. Questo 

premio ha sottolineato l’impegno dell’azienda nel combinare straordinaria funzionalità con eccellenza estetica.

L’ESTETICA DI  QUOOKER FRONT

Il design del Quooker Front integra in modo impeccabile tecnologia avanzata con un’estetica elegante e mini-

malista. Le sue linee pulite, i materiali di alta qualità e l’intuitiva interfaccia mostrano la dedizione di Quooker 

sia per la forma che per la funzione. Il design user-friendly del rubinetto offre comodità e sicurezza, consentendo 

agli utenti di accedere istantaneamente ad acqua bollente a 100° C e anche �ltrata e refrigerata, naturale o 

frizzante, sempre dallo stesso rubinetto.



Acqua 100 °C bollente, calda, fredda, refrigerata e frizzante - tutta filtrata

Il sistema Quooker è un elettrodomestico in grado di erogare istantaneamente acqua 
bollente a 100°C ed anche refrigerata, naturale o frizzante, sempre filtrata. Il tutto da 

un unico rubinetto disponibile in molte forme e colori per adattarsi al tuo stile. 

Scopri di più su www.quooker.it

IL RUBINETTO CHE FA  TUTTO
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INSIDE CORE: PRO E PURE
Silverline, dinamica azienda nel settore degli elettrodome-

stici da incasso, ha lanciato sul mercato la cappa Inside 

Core, un prodotto innovativo che promette di rivoluzio-

nare il modo in cui si percepisce e si utilizza questo 

elettrodomestico. 

Inside Core, l’ultimo modello della famiglia delle cappe 

Inside, si distingue per una combinazione di tecnologia 

avanzata, design elegante e funzionalità ottimizzate, 

rispondendo così alle esigenze dei consumatori più 

esigenti. 

Due le versioni disponibili: Pure e Pro, la più potente e 

completa della gamma.

SILVERLINE 
Un passo avant i 
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COMPATTA, POTENTE E ALL’AVANGUARDIA 

La cappa Inside Core integra le più recenti innovazioni 

tecnologiche, rendendola una delle soluzioni più all’avan-

guardia disponibili oggi sul mercato. Tra le caratteristiche 

principali della versione Pro spicca il sensore a vapore 

che automaticamente aumenta o diminuisce la potenza di 

aspirazione in base alla quantità di vapore rilevata. Con 

il sensore anti-condensa si attiva, inoltre, il riscaldamento 

delle resistenze poste all’interno della veletta che, diminuen-

do la differenza di temperatura tra il vapore e la cappa, 

impediscono la formazione della condensa.

INTERFACCIA TOUCH CONTROL

L’interfaccia touch control consente un utilizzo semplice e 

intuitivo, e permette di regolare le varie impostazioni con 

un semplice tocco. Ma la vera innovazione è la possibilità 

di estrarre facilmente i �ltri antigrasso grazie al coperchio 

magnetico posto nella parte anteriore. La pulizia e la sosti-

tuzione dei �ltri non sono mai state così facili per garantire 

aria sempre pulita.

EFFICIENZA E RISPARMIO ENERGETICO

Un altro aspetto importante di Inside Core è la sua atten-

zione all’ef�cienza energetica. Grazie all’uso di motori 

ad alta ef�cienza in classe A e al sistema di illuminazione 

Led, questo elettrodomestico aiuta a ridurre il consumo di 

energia, contribuendo così a una cucina più sostenibile e a 

un risparmio sui costi energetici.
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•  Linea elegante e di tendenza grazie al nuovo design

•  Soluzioni funzionali che offrono maggiore spazio per 
riporre gli oggetti e maggior facilità d’uso

• Luminosità sempre perfetta grazie alle strisce Led

•  Sistema Drop Control con un nuovo design

•  Sensore vapore che aggiusta autonomamente la po-
tenza in base alla quantità di vapore (disponibile solo 
nella versione Pro)

•  Il tasto anti-condensa aziona il riscaldamento delle 
resistenze che previene la formazione di condensa 
(disponibile solo nella versione Pro)

•  Collettore facilmente svuotabile. Il residuo di umidità 
può essere facilmente svuotato in una ciotolina 

•  Con il nuovo pannello ergonomico cambiare i �ltri è 
molto più facile e pratico 

•  Sistema di aggiustamento per adattare la cappa a 
ogni misura di pensile, da 314 mm a 350 mm
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FLOW IN PRO MAX

NATA PER MASSIMIZZARE GLI SPAZI 

Dal design elegante e di tendenza, Flow In 
Pro Max è un piano cottura che racchiude 
una cappa estremamente silenziosa grazie 
ad un motore V12 Dynamic IQ di nuovissi-

ma generazione che assicura prestazioni 
elevate ed ef�cienti con un basso consumo 
di energia. Nata per massimizzare gli spa-

zi, con solo 21 cm di altezza e uno spessore 
minimo, può essere montata in un top da 

60 cm e grazie al suo sistema salvaspazio 
permette l’alloggiamento di tre cassetti 

nella base sottostante. Flow In Pro Max può 
essere utilizzata, inoltre, sia in versione Plug 
& Play, per cui non è necessario il kit di tubi, 
sia nella classica versione con scarico dallo 

zoccolino. 

CAPPA 3490 OSLO

BELLA E POTENTE

La cappa Oslo di Silverline, non solo cattura l’attenzione per le sue linee eleganti e minimal che ben si adattano 
a qualsiasi stile di arredamento moderno, ma offre anche prestazioni eccezionali grazie al suo innovativo sistema 
anticondensa. Realizzata con materiali di alta qualità, Oslo non è solo bella, ma anche potente. È progettata 
per offrire una ventilazione eccellente, eliminando fumi e odori in modo ef�cace e silenzioso, il tutto in classe 
energetica A. Grazie alle sue funzionalità intuitive e al controllo smart, cucinare diventa un’esperienza ancora più 
piacevole. Oslo è disponibile nelle misure 60, 80 e 90 cm e nei colori bianco e nero.
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STOSA
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Metropo l i s :
s inerg ia  v incente t ra 

des ign e mater ia l i

LA SINTESI TRA DESIGN, 

MATERIALI DI PREGIO E TECNOLOGIA 

Per Stosa il nuovo concetto di cucina coincide 

con uno spazio multifunzionale, parte integran-

te del living. Un ambiente in cui andare molto 

oltre la preparazione dei pasti, dedicandosi a 

diverse attività e senza rinunciare al piacere di 

stare insieme. 

La soluzione perfetta è Metropolis, design by 

Rossi&Co, dove la funzionalità e la versatilità 

incontrano il design per un risultato che soddi-

sfa qualsiasi esigenza. 

Progettata con Evolution System, Metropolis 

è una cucina all’avanguardia, �essibile nella 

diversi�cazione progettuale, grazie alla vasta 

gamma di �niture e materiali innovativi, di 

dettagli esclusivi, di diverse modularità e di 

elementi sempre più funzionali. Metropolis 

è inoltre la prima delle cucine della gamma 

Stosa a essere stata prodotta con mobili 

certi�cati FSC® di serie.
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UNA CUCINA RICCA DI SAPORI

 Metropolis di Stosa è una cucina essenziale, ma ricca di sapori: all’in-

tensità del Pet Nero opaco delle basi e del Pet Millerighe Nero opaco 

delle colonne viene aggiunta la freschezza del Fenix® Verde Kitami sui 

pensili. Una piccola dose di Pet Metal Acciaio sul pensile-vetrina e il 

top in Neolith® Everest Sunrise Silk, questa è la ricetta completa.
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CASSETTI PER OGNI 

ESIGENZA

I cassetti di Metropolis sono 

funzionali: h 12 cm per po-

sate e utensili, h 24 cm per 

tovaglie e tovaglioli, h 36 

cm per pentole e stoviglie. 

Lo spazio è suddiviso in un 

crescendo di funzionalità. I 

cassetti centrali con �nitura 

in Pet Millerighe Nero opaco 

creano una fascia decorativa 

sulle basi. Perché per Stosa, 

ogni dettaglio conta. 
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IL PENSILE-VETRINA 

CHE MOSTRA E ARREDA

Il pensile-vetrina di Metropolis in Pet Metal 

Acciaio è un arredo d’effetto: contiene e 

mostra, arreda e decora. Pensili ai lati e 

vetrina al centro completano la compo-

sizione e, insieme al tavolo, creano un’e-

legante zona pranzo. La nuova maniglia 

è Manhattan e, abbinata al vetro e al Pet 

metallo, dà un risultato davvero raf�nato. L’il-

luminazione è interna e inferiore per creare 

la giusta atmosfera.



FSC® C110382


